
 

Unsere Hauptgerichte im Februar 

(ab 12.00 Uhr)  

 

Süßkartoffel-Sellerie Suppe, Seafood-Spieß b,h,i,g        17,50 € 

Süßkartoffel, Sellerie, Scampi, Jacobsmuschel 
 

Süßkartoffel-Kohlrabi Gratin (veget.) a,g       18,50 € 

Kohlrabi, Süßkartoffel, Käse, Sahne, Zwiebel, dazu ein Salat 
und Kräuterbaguette 

 

Gebratene Blutwurst aus der „Manufaktur“ h,24,j   20,50 € 

Blutwurst, Kartoffelpürree, Erbspürree, Apfelpürree mit Calvados 

 

Risotto mit Pilzen und Hühnerbrust a,g,24     19.50 € 

Reis, Hähnchenfilet, Kräuterseitlinge, Steinpilze, Käse, Charlotten, 

Weisswein, dazu ein Salat und Kräuterbaguette 

 

Zwei Hausmacher-Kohlrouladen a,j       22,00 € 

Wirsingkohl, Hackfleisch, Senf, Ei, Zwiebel, Champignons, 

Specksauce, Kartoffelpurree 
 

Müritz-Saibling mit Bärlauch-Kartoffelpüree c,d,g   25,00 € 
Ganzer gegrillter Saibling, Bärlauch-Kartoffelpürree,  

dazu Salat mit Gurke, Tomate, Ei, Bärlauch, Schmand 

 

 

 

  

 
Unser Schweine- und Rindfleisch kommt ausschliesslich von artgerecht gehaltenen und 

natürlich ernährten Tieren.  
Alle Kohlsorten kommen aus Werder, direkt vom Bauern 

Der Fisch kommt von den Müritzfischern 
Die Blutwurst kommt aus der Blutwurst-Manufaktur am Richardplatz 


