Unsere Hauptgerichte in der Spargelzeit
(ab 12.00 Uhr)

Cremesuppe vom griinen u. weissen Spargel¢"s 9,50 €
Parmesan und Haselnlisse, Raucherlachs

»~Bunte Mohren” Gemiise-Pilz Gratin (veget.) 9" 19,50 €
Bunte Mohren, griiner und weisser Spargel, Austernsaitlinge, Kase,
Kichererbsen, Sahne, Zwiebel, dazu ein Salat und Krauterbaguette

Gebratene Blutwurst aus der ,Manufaktur”">* 20,50 €
Blutwurst, Kartoffel-, Erbs- und Apfelplirree mit Calvados

Lammkoteletts mit Bohnen und Minzsauce ° 24.50 €

Lammkotelett gegrillt, kleine griine Bohnen,
kleine Kartoffeln, Minzsauce

Frankfurter Griine Sauce mit pochiertem Ei<° 18,00 €

Sauce aus den sieben Krautern, zwei pochierte Eier, Kartoffeln,
Extra: Italienischer Krauterschinken 400 €
Weisser und Griiner Spargel 6,00 €

Zanderfilet mit Bdrlauch-Kartoffelpiiree <9 24,00 €
Zanderfilet gebraten, Barlauch-Kartoffelpirree,
dazu Salat mit Gurke, Tomate, Ei, Barlauch, Schmand

Ein Pfund Spargel mit Hollandaise 21,50 €

Weisser Spargel, Sauce Hollandaise, Kleine Kartoffeln

Extra: Griine Sauce statt Hollandaise 1,50 €
Rihrei 3,00 €
Italienischer Krauterschinken 400 €
Zanderfilet gebraten 7,00 €

--- Und fiir zwei oder drei (!) hungrige Fleischliebhaber----

Dry aged T-Bone-Porterhouse Steak (ca 1,1KG) 9 66,00 €
Auf der Schieferplatte mit Barlauchbutter, Saucen
und wahlweise grossen Fritten oder Salat



